
PER PICAR                                                            PARA PICAR                                       IVA inclòs/incluido

  

Anxoves del Cantàbric                                              Anchoas del Cantábrico

Escabetx de tonyina                        Escabeche  de atún

Pernil ibèric                                          Jamón ibérico

Salmó marinat                                 Salmón marinado

Croquetes de peix i marisc               Croquetas de pescado y marisco

Croquetes de pollastre i pernil ibèric       Croquetas de pollo y jamón ibérico

Bunyols de bacallà                         Buñuelos de bacalao

“Foie” d’ànec natural                         “Foie” de pato natural

Calamars a la romana                             Calamares a la romana

Assortiment d’embotits ibèrics       Surtido de embutidos ibéricos

Assortiment de formatges                Surtido de quesos

ENTRANTS                                           ENTRANTES
                         

Amanida Provençal                          Ensalada Provenzal

Amanida verda                                        Ensalada verde

Bacallà esqueixat                                   Bacalao “esqueixat”

Amanida de rap i gambes                        Ensalada de rape  y gambas

Amanida tèbia amb formatge de cabra     Ensalada  tebia  con queso de cabra

Canelons de la casa                         Canelones de la casa

Sopa de ceba amb crosta                 Sopa de cebolla con crosta

Sopa de peix de roca                         Sopa de pescado de roca

Albergínies farcides                              Berenjenas rellenas

Saltat de bolets amb llonganissa esparracada        Salteado de setas con longaniza “esparracada”

Carpaccio de gambes i llagostins             Carpaccio de gambas y langostinos 

Arròs caldós amb llamàntol (mínim 2 persones)    Arroz caldoso con bogavante

Espagueti amb gambes i cloïses       Espagheti con gambas y almejas



CARNS                                                 CARNES

“Carpaccio” de vedella                         “Carpaccio” de ternera

Llonganissa a la brasa amb escalivada       Longaniza a la brasa con escalibada

Conill a la brasa                                   Conejo a la brasa

Costelletes de cabrit a la milanesa        Costillitas de cabrito a la milanesa

Cabrit al forn                                    Cabrito al horno

Entrecot al gust  (brasa, rocafort , mostassa, pebre verd, crema d’anxoves, Cafè parís, vi negre)

Entrecot al gusto               (brasa, roquefort, mostaza, pimienta verde, crema de anxoas,Café París, vino tinto)

Filet de vedella amb vi negre i “foie” fresc            Solomillo de ternera con vino tinto y “foie” fresco

Filet de vedella al gust  (brasa, roquefort, mostassa, pebre verd, crema, d’anxoves, cafè parís)

Solomillo de ternera al gusto            (brasa, roquefort, mostaza, pimienta verde, cremaa, De anxoas, cafe paris)

“Magret” d’ànec amb fruits vermells         “Magret” de pato con frutos rojos

“Chuletón” de vedella a la brasa          Chuletón de ternera a la brasa

Costelles de corder a la brasa                    Costelles de cordero a la brasa

PEIXOS                                                   PESCADOS

Bacallà a la llauna                             Bacalao  “a la llauna”

Bacallà a la mussolina d’all                    Bacalao a la musolina de ajo

Rap amb romesco                             Rape con romesco

Llenguado al gust (planxa,catalana, meunière)  Lenguado al gusto (plancha, catalana, meunière)

Tonyina fresca a la planxa                   Atún fresco a la plancha

Turbot al forn amb cebes tendres i xampinyons   Rodaballo al horno con cebollas tiernas y champiñones

Mandonguilles amb sípia                    Albondigas con sepia

IVA inclòs/IVA incluido


